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LES METIERS VISES (F/H) :

AN/

La Roche-sur-Foron (74)

vV Appliquer les régles d’hygiéne et de sécurité

v Savoir transformer toutes les matiéres premiéres

v Apprendre les processus de fermentation, cuisson, réfrigération et conservation des produits
alimentaires

vV Maitriser la communication professionnelle

Vv Savoir transformer des produits de salaison

en[CEAY

« Prérequis : Niveau 3éme ou test de positionnement validé
« Entretien de motivation
 Inscription définitive a la signature du contrat



PROGRAMME

ENSEIGNEMENTS PROFESSIONNELS :

ENSEIGNEMENTS GENERAUX :

UCARE / OPTIONS :

Plus d’infos sur notre site !
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PEDAGOGIE
& EVALUATION

« Cours et travaux pratiques en atelier
« Evaluation en UC (Unités Capitalisables) a valider entiérement pour obtenir le dipléme

« Dipléme du ministére de I'agriculture délivré si réussite de 'apprenti-e
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