
1DO.03.H

La Roche 
Sur Foron

Lieu de formation :

La Roche-sur-Foron (74)

Les métiers Visés (F/H) :
EMPLOYÉ POLYVALENT EN FABRICATION & 
CONDITIONNEMENT DE PRODUITS ALIMENTAIRES, 
BOULANGER, PÂTISSIER, CUISINIER, CHARCUTIER, 
BOUCHER, TRAITEUR, TRANSFORMATION FERMIÈRE

CAP OIA
TRANSFORMATION DE 

PRODUITS ALIMENTAIRES

#ALTERNANCE

Organisation :

ALTERNANCE : 3 semaines en entreprise / 1 semaine en CFA

2 ans de formation
(1 an sous dérogation)

1212
sem/ansem/an
en CFAen CFA

40
sem/an

en entreprise

Admission :
•	 Prérequis : Niveau 3ème ou test de positionnement validé
•	 Entretien de motivation
•	 Inscription définitive à la signature du contrat

Objectifs :
Appliquer les règles d’hygiène et de sécurité 
Savoir transformer toutes les matières premières
Apprendre les processus de fermentation, cuisson, réfrigération et conservation des produits
alimentaires
Maîtriser la communication professionnelle
Savoir transformer des produits de salaison
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Enseignements Professionnels :
•	 Réaliser en sécurité la transformation de produits alimentaires et les conditionner.
•	 Organiser son poste de travail en fonction des recettes ou l’ordre de fabrication.
•	 Assurer l’hygiène et la qualité.

Enseignements Généraux :
•	 Communication
•	 Mathématiques appliquées
•	 Informatique, EPS
•	 Vie sociale et professionnelle, économie

UCARE / OPTIONS :
•	 Tenir un poste d’aide salaisonnier

Programme :

Pédagogie
& évaluation :
•	 Cours et travaux pratiques en atelier
•	 Évaluation en UC (Unités Capitalisables) à valider entièrement pour obtenir le diplôme
•	 Diplôme du ministère de l’agriculture délivré si réussite de l’apprenti·e

Plus d’infos sur notre site !

Carole JUBAN - CFA de l’IFRIA AURA - c.juban@ifria-ara.fr - 06 08 82 36 35


