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40 semaines par an
en entreprise

2 ans de formation
1 an sous dérogation

12 semaines par an
en formation

3-4 semaines en entreprise
1-2 sem.
en CFA

Rythme d’alternance :

Les métiers visés (H/F) :

BP Conducteur de Ligne de Production Alimentaire

BREVET PROFESSIONNEL - NIVEAU BAC

Lieu de formation :

ENILV
La Roche-sur-Foron (74)

Haute-Savoie (74)

Opérateur polyvalent de fabrication

Conducteur de machine ou de ligne de production

•	Assurer la conduite d’une production alimentaire conforme, selon les process de 
production et en respectant les consignes d’hygiène, de sécurité et de traçabilité.

OBJECTIFS :

•	Assurer un fonctionnement optimal des machines et des équipements.

•	Optimiser la performance de la ligne de production en assurant une collecte et une 
analyse des données de production.

•	Optimiser la coordination du travail d’une équipe d’opérateurs en lien avec des objectifs 
de production dans le respect de la réglementation et les exigences en matière de 
qualité, d’hygiène, de sécurité et d’environnement.



Programme

UCARE :
•	 Préparer la mise en production d’une nouvelle transformation alimentaire artisanale

Admission :
•	Prérequis : 

•	être titulaire d’un CAP ou titre RNCP de niveau 3 ou niveau supérieur
•	ou justifier d’une expérience professionnelle de 1 an en industrie agroalimentaire, ou de 3 ans 

hors secteur
•	Entretien de motivation
•	Inscription définitive à la signature du contrat d’apprentissage ou de professionnalisation

•	 Cours et travaux pratiques en atelier.
•	 Évaluation en UC (Unités Capitalisables) à valider entièrement pour obtenir le diplôme.
•	 Diplôme du ministère de l’Agriculture délivré si réussite de l’apprenti·e.

Pédagogie et évaluation :

Contact :
CFA de l’IFRIA Auvergne-Rhône-Alpes
Carole JUBAN - c.juban@ifria-ara.fr - 06 08 82 36 35

Enseignement professionnels, techniques et généraux :
•	 Bloc 1 : se situer en tant que professionnel de la production de produits alimentaires
•	 Bloc 2 : organiser les travaux de la ligne de production alimentaire
•	 Bloc 3 : conduire une ligne de production alimentaire
•	 Bloc 4 : réaliser l’entretien courant de la ligne de production alimentaire


